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Zaktady Miesne ,Zakrzewscy” to rodzinna firma zatozona w 1994 r. przez Dariusza i Janusza Zakrzewskich,
nalezaca dzis do czotowki polskich producentow miesa. Siedziba przedsiebiorstwa miesci sie w Kosowie Lackim.
Jest to nowoczesny zaktad produkeyjny, w ktorym najlepsze tradycje przemystu miesnego tacza sie z wieloletnim
doswiadczeniem i zaawansowanymi technologiami.

Jakosc oraz profesjonalizm to dla nas klucz do zbudowania z kontrahentami relacji opartych o zaufanie
i zadowolenie ze wspotpracy. Nieustannie kierujemy sie ich potrzebami, celami i opiniami. Etyka biznesowa
wsparta wiedza, doswiadczeniem i wysokim poziomem obstugi pozwala nam spetniac wszelkie oczekiwania
partnerow biznesowych.

Priorytetem jest dla nas bezpieczenstwo zdrowotne produktow. Wykorzystujemy innowacyjne
i efektywne technologie, aby dzieki nam na stoty coraz bardziej Swiadomych konsumentow trafiato wysokoga-
tunkowe mieso. Przywigzujemy duzg wage do zasad zrownowazonej produkgji, sprawiedliwego handlu i ochrony
srodowiska. Cieszymy sie opinig przedsiebiorstwa spotecznie odpowiedzialnego.

W zaktadzie wdrozylismy rozwigzania z dziedziny zarzadzania jakoscia:
« System zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwa zywnosci HACCP

« Zasady Dobrej Praktyki Produkcyjnej i Higienicznej (GMP i GHP)

« Polityka Jakosci Zaktadow Miesnych ,Zakrzewscy”

Nasz proces produkcyjny odpowiada krajowym i miedzynarodowym wymogom sanitarnym i weterynaryjnym.
Potwierdzaja to przyznane nam certyfikaty:

« IFS Food (International Food Safety)

« BRC Global Standard for Food Safety

« QMP — Mieso Polskiego Zrzeszenia Producentow Bydta Miesnego

Renoma, jaka sie obecnie cieszymy, to rezultat wielu lat intensywnej pracy, rzetelnosci wzgledem dostawcow
i klientow, dbania o jak najlepsze surowce i statego doskonalenia stosowanych rozwigzan technologicznych.
Dzis mozemy szczycic sie zaufaniem naszych kontrahentow i opinig wiarygodnego partnera biznesowego.

Meat Plant ,Zakrzewscy” is a Polish family company established by two brothers Dariusz and Janusz

Zakrzewski in 1994. Its premises are located in Kosow Lacki. It is a modern and professional production plant
where tradition, many years of experience and advanced high technologies are met together.

Quality products and our professionalism are key factors to build long-term relations with our clients.
Every day we are focused to meet our clients expectations, needs and individual demands. It allows us to set regular
and successful cooperation based on trust and customer satisfaction. Furthermore business ethics supported by
market knowledge, experience and supreme level of service help us to meet our partners’ high level of
requirements. We recognise the transparent and fair trade as an important issue in our business relations.

We put strong attention to the balanced production, the animal welfare and the environment protection.
We are proud to be socially responsible company.

Food safety is our priority. We have applied general quality management policies:
» Food Safety and Quality Management System HACCP
« Good Manufacturing and Hygienic Practice (GMP and GHP)

» ,Zakrzewscy” Meat Plant Internal Quality Policy

We use innovative and efficient technologies in order to provide the highest quality meat to the tables of our
customers. Our production process meets national and international sanitary and veterinary requirements. It
allows us to maintain the highest work standards and it is confirmed by the following certificates:

« IFS Food (International Food Safety)

« BRC Global Standard for Food Safety

* QMP — Meat Certified by the Polish Beef Cattle Producers Association

Qur strong brand and market position was built on many years of hard work and reliability towards our
suppliers and customers. For all these years we have been paying strong attention to the selection of the best raw
materials and to the constant improvement of production process.

Today we are proud to be known and recognised as a solid and reliable business partner.

ELEMENTY WOLOWE
BEEF MEAT ELEMENTS

1. Kark/Neck

2. Rozbratel/Chuck

3. Antrykot/Prime Rib
4. topatka/Shoulder
5. Mostek/Brisket

6. Szponder/Flank

7. Golen/Shank

8. Rostbef/Striploin

9. Poledwica/Tenderloin
10.Zrazowa gorna/Topside
1. Zrazowa dolna/Silverside
12.Skrzydto/Knuckle
13.Ligawa/Eye round
14.tata/Flank
15.Krzyzowa/Rump
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ELEMENTY WOLOWE
BEEF MEAT ELEMENTS
Pottusza wotowa Cwierétusza zadnia
Half-carcass beef Hindquarter without flank
loBs Kb NonyTyLua 3apasa yetBepTb 6€3 NaLNHbI
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Zad wotowy ciecie pistoletowe

Beef rump cut pistol
3agasa yetBepTb, 6€3 NalMHbI - pe3pes - MUCTONb

2110 -

i

Gorna zrazowa z deklem, z okrywa ttuszczowa

Topside fat on
BHyTpeHHasa yacTb TazobenpeHHoro otpyba
C ropOyLLKOWM 1 C BHELLHUM XUPOM

Gorna zrazowa z deklem PAD

Topside PAD
BHyTpeHHasa yacTb TazobeapeHHoro otpyda
¢ ropbyLikomn 6e3 xupa
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ELEMENTY WOLOWE
BEEF MEAT ELEMENTS

2120 2131

1 g
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Dolna zrazowa z ligawa, okrywa ttuszczowa Ligawa PAD

Eyeround PAD
3a4YnLLEHHbIN Ory3oK

Silverside with fat with eyeround
HapyxHasi yacTb TazobegpeHHoro otpyba
C Ory3KOM W C BHELLHUM XXMPOM

2121 - + 2140 -
Dolna zrazowa bez ligawy z okrywa ttuszczowa Skrzydto
Silverside fat on

Knuckle

HapyxHast yacTb TazobenpeHHoro otpyba 6e3

OrY3Ka C BHELLHIM XUPOM BokoBas YyacTb Gefpa — okoBarok

Dolna zrazowa bez ligawy PAD Skrzydto PAD
Knuckle PAD

Silverside PAD
HapyxHasi yacTb TazobegpeHHoro otpyba 6es
oryska 3ayumLeHHas

3aunweHHas bokoBas YacTb begpa — OKoBanok

[ ]

2130 - 2150 -

1]
|

i . . Ligawa z okrywa ttuszczowa Krzyzowa z deklem i z ogonkiem

L
- w‘f@'n 2% Eyeround fat on Rump cap on with tail
R - Tl v Ory30K C BHELUHUM XX1POM BepxHsist yacTb TaszobenpeHHoro otpyba ¢ ropOyLukom

M XBOCHOM YacTbio

www.zakrzewscy.pl
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Ogonek krzyzowej z okrywa ttuszczowa

Rump tail
KoHeL BepxHen YacTtu TaszobegpeHHoro otpyba
C BHELUHWM XUPOM

2152 -

Ogonek krzyzowej PAD

Rump tail PAD
3aymLLEeHHbIN KOHEL, BEPXHEN YacTu
TasobenpeHHoro otpyba

2153 -

|

Serce krzyzowej PAD

Heart of rump PAD
3auvneHHas cepeanHHas YacTb TazobegpeHHOro
oTpyba

2154 -

3

Kapa krzyzowej

Rump cap
lopbyLuka BepxHen YacTu TaszobegpeHHoro otpyba

ELEMENTY WOLOWE
BEEF MEAT ELEMENTS

2155

|

Kapa krzyzowej PAD
Rump cap PAD

3auunweHHas ropbyLuka BepxXHen YacTu

TasobeapeHHoro oTpyba

2160 -

Golen zadnia z koscia

Shank bone in
3aasasa rondwka Ha KocTu

2161 -

Golen zadnia bez kosci

Shank boneless

f

2l

f

a2

BeckocTHasa 3aa4a ronsiika

2170

f

Miesien podkolanowy

Heel muscle
MskoTb nogbenepka

)

www.zakrzewscy.pl
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2180 m

Poledwica z warkoczem

2191

®

Rostbef z okrywa tluszczowa

Striploin fat on
Poctbud ¢ xxnpom

Tenderloin chain on
dunen ¢ LEenovKon

« 2181 -

.
-

Poledwica bez warkocza Rostbef do mizdry

Tenderloin chain off
dunen 6e3 LenoYkn

Striploin without fat
PocTtbund 6e3 kocTtn n 6e3 xumpa

2190 - m . 2193

Rostbef PAD

Striploin PAD
3aynLLEHHbIN pocTOnd

®

Rostbef z koscia, antrykotem
i poledwica
Striploin bone in, with prime rib and tenderloin

Poctbud Ha KOCTM ¢ aHTPEKOTOM U MNenHom
4acTblo




14

ELEMENTY WOLOWE N Iy ELEMENTY WOLOWE .
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m . 2201

Antrykot z deklem i koscia

o
®

2194

Przod wotowy

ieci istolet
Prime rib bone in with cap cigele popistoletowe

AHTPEKOTHasi 4YaCTb Ha KOCTU C ropOYLLKOW

Antrykot z deklem bez kosci

Forequarter cut pistol
lNepenHss YeTepTb
C nawunHom

i

Prime rib boneless with cap
AHTpeKoTHas YyacTb 6e3 KoCTU ¢ ropbyLukom

2196 - ” « 2210 -

Kark i rozbratel

L]

i

Antrykot bez kosci S zeber

Neck and chuck
Lea ¢ nne4yHom YyacTio

Prime rib boneless, 5 ribs
AHTpeKkoTHas YacTb 6e3 kocTn 5 pebep

Antrykot oko Kark
Rib-eye Neck
AHTPEKOT NOPLIMOHNPOBAHHbIN Les

www.zakrzewscy.pl
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Rozbratel

Chuck
LenHo nonatoyHas YyacTb

2220 -

7

topatka bez kosci

Shoulder boneless
JlonaTka 6e3 KkocTu

2221 -

7

Miesien trojgtowy PAD

Shoulder clod PAD
3ayuLLeHHas nonaToyHo-NNeYyHas Yactb

2222 -

i

Miesien nadgrzebieniowy PAD

Chuck tender PAD
3aunLLeHHbIn hunen nonaTto4HoM 4YacTtum

ELEMENTY WOLOWE
BEEF MEAT ELEMENTS

2223 - m
Miesien podgrzebieniowy
Shoulder blade

Cpensaa vyacTb nonaTku

Mostek z koscia

Brisket bone in
[pyanHka Ha KocTu

2231

Mostek bez kosci

Brisket boneless
IpyanHka 6eckocTHas

3]
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2232 « . 2250 -
Mostek PAD Szponder z koscig
Brisket PAD Flank bone-in

3aumuieHHas rpyamHka TOHKNK Kpaun Ha KOCTKn

CE

2240 - 2251 «

tata Szponder bez kosci

Flank Flank boneless

MawwvHa ToHKUN Kpan 6e3 KocTn

2241 - m . 2260 - ”
b

Baweta mata Golen przednia z koscig

Shin bone in
MepeaHasa ronsiLka Ha KocTu

Flank steak
BudLiTekcHas YyacTb NaLUHbI

2242 -

2261 -

.
1]

J

Baweta duza

Thin flank
ToncTbI Kpan nanHbl

Golen przednia bez kosci

Shin boneless
MepenHss ronswka 6eckocTHas

www.zakrzewscy.pl
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TRIMMING WOLOWY

Triming wotowy 100%

Beef trimming 100%
BeckocTHas roBaguHa B Kyckax — TpuMMuHr 100%

2301

Triming wotowy 90/10

Beef trimming 90/10
BeckocTHas roBsanHa B Kyckax — TpuMmmuHr 90/10

2302

Triming wotowy 80/20

Beef trimming 80/20
BeckocTHas roBaguHa B Kyckax — TpuMmMunHr 80/20

PODROBY WOLOWE
BEEF OFFAL

2303

Triming wotowy 70/30

Beef trimming 70/30
BeckocTHasa roBaguHa B Kyckax — TpuMMunHr 70/30

2304

Triming wotowy 60/40

Beef trimming 60/40
BeckocTHasa roBaanHa B Kyckax — TpuMMuHr 60/40

2l




22 23

PODROBY WOtLOWE

PODROBY WOLOWE
BEEF OFFAL

BEEF OFFAL\W’ .

o 2401 - o 2405 -
Ozory wotowe Przepona wotowa PAD
Tongue Thin skirt PAD
_ A3bIKK 3aunieHHas gnadparma
» 2402 - » 2406 -
e Ogony wotowe Policzki wotowe
ﬁ' ‘%% Beef tails Beef chicks
' XBOCTb LLIEkn roBsiKbK
» 2403 - o 2407 -

Swieca wotowa

Thick skirt
ToHkas gnadgparma

2404

Przepona wotowa

Thin skirt
Hvadparma

Sciegna Achillesa

Achilles tendon
Cyxoxunus Axunneca

2408

Sciegna Karkowe

Chuck tendon
CyxoXunus wenHble

www.zakrzewscy.pl
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» 2409 - » 2413

Kosci rurkowe Serce z koronka

Tubular bones
TpyBOo4HbIE KOCTU

Heart with cap
Ceppaue HesaunLeHHoe

« 2410 - » 2414 -
Ptuca Serce bez koronki
Lungs Heart without cap
Nérkue Cepaue 3auveHHoe
« 2411 - o 2415
Przetyk wotowy Watroba
Gullet Liver
[oBsKbIV NULLEBOS, [NeyeHb
* 2412 - » 2416 -
Nerki wotowe - “ﬁ Tchawica
Kidneys S 1,_\*‘} 4 Trachea
Moykm TR | & Tpaxes

www.zakrzewscy.pl
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BEEF OFFAL x .

Przedzotadki

Tripe
Kenyoku

Flaki wotowe

Beef tripe
XKBauHble xenyaku

Ksiegi
Omasum
KHWXXKM — oTAen )KBayHoro xenyaka

Penis wotowy

Pizzle
[oBSKbIN NEeHUc

Projekt katalogu: Creatornia | Creative Studio
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Eae :Eleaznatk}zzéﬁif Yﬁzz Zakrzewski Spétka Jawna

ul. Wiejska 7, 08-330 Kosow Lacki

phone: 2578719 69, fax 25 78719 67
zakrzewscy@zakrzewscy.pl

www.zakrzewscy.pl



